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Total creditos para la Titulacién del Técnico 47
profesional en Operaciones Turisticas

Total creditos para la Titulacién del Tecnologo
en Gestion de Turismo Sostenible por ciclos
propedéuticos (Incluye los créditos del
componente propedeutico Ciclo 1)

101

Total creditos para la Titulacion del Profesional
Universitario en Administracion Turistica y
Hotelera por ciclos propedéuticos (Incluye el
componente propedeutico Ciclo 1 y Ciclo 2)

155

COMENTARIOS NIVEL TECNOLOGICO
El nivel Tecnologia por ciclos propedéuticos tiene asignados un total de 101 Créditos en su
disefio curricular y ademas, contempla los créditos del componente propedéutico del Ciclo
2. TECNOLOGICO - PROFESIONAL UNIVERSITARIO como optativas, las cuales el
estudiante debera cursar y aprobar, siempre y cuando manifieste el deseo de continuar en
el siguiente nivel de formacion. Por lo tanto, estos créditos no son obligatorios para su
titulacién como tecnologo, sino para el ingreso al siguiente nivel de formacion, de
conformidad con lo establecido en la Resolucion 021795 de 2020.

COMENTARIOS NIVEL TECNICA PROFESIONAL
El nivel Técnica Profesional tiene un total de 47 Créditos en su disefio curricular y ademas, contempla los créditos del componente
propedéutico del Ciclo 1. TECNICO PROFESIONAL - TECNOLOGICO como optativas, las cuales el estudiante debera cursar y
aprobar, siempre y cuando manifieste el deseo de continuar en el siguiente nivel de formacién. Por lo tanto, estos créditos no son
obligatorios para su titulacién como técnico profesional, sino para el ingreso al siguiente nivel de formacién, de conformidad con lo
establecido en la Resolucién 021795 de 2020.

COMENTARIOS NIVEL PROFESIONAL
El nivel Profesional Universitario por ciclos propedéuticos tiene
asignados un total de 155 Créditos en su disefio curricular y abarca todos
los niveles de formacion incluidos los componentes del Ciclo 1.
TECNICO PROFESIONAL - TECNOLOGICO y el Ciclo 2.
TECNOLOGICO - PROFESIONAL.
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UNA ELECTIVAS INTEGRALIDAD POR NIVEL DE FORMACION UNA ELECTIVAS INTEGRALIDAD POR NIVEL DE FORMACION

UNA ELECTIVAS INTEGRALIDAD POR NIVEL DE FORMACION

REQUISITOS DE GRADO

Aprobar la totalidad de las asignaturas y creditos del programa
Una (1) Electiva de Integralidad (Bienestar) aprobada por nivel de formacion
Niveles de ingles aprobados como detalla en los niveles de formacion
Aplicacion de las pruebas de estado en cada nivel de formacion SABER TyT y PRO
Trabajo de grado aprobado segun Reglamento Académico y Estudiantil
Pago de los valores pecuniarios establecidos y aprobados
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